
Oferta menu na przyjęcie z okazji I Komunii Świętej  

w 2017 roku 

Niku Bowling Monika Gościniak 

Ul. Piątkowska 200 

61-693 Poznań  

 

Uroczystość Pierwszej Komunii Świętej to bardzo ważny dzień w życiu 
dziecka jak i najbliższych. 

Wychodząc naprzeciw Państwa oczekiwaniom przygotowaliśmy 

rozbudowaną ofertę menu oraz szereg atrakcji zarówno dla 

najmłodszych jak i dorosłych zaproszonych Gości. 

W ramach przygotowanych dla Państwa ofert chcielibyśmy 

przedstawić Państwu jakie atrakcje czekają na najmłodszych oraz 
wszystkich zaproszonych Gości  

 

 

 Tory bowlingowe dostosowane do ilości zaproszonych Gości –  

 
Nasze centrum posiada 18 – torową kręgielnie. Dzięki wykwalifikowanej 

kadrze instruktorów gra w bowling dla każdego będzie niezapomnianą atrakcją 

jak i urozmaiceniem Państwa przyjęcia co uczyni go wyjątkowym  

 

 Opieka Animatorek  

Podczas każdego przyjęcia pomocą służyć będą Animatorki, które umilą czas 

Państwa dziecku oraz jego najmłodszym Gościom  

 Kącik zabaw dla dzieci  

Z myślą o najmłodszych na Państwa życzenie możemy przygotować specjalny 

kącik dla dzieci gdzie będą mogły bawić się w gronie rówieśników. 

 Fontanna czekolady  

Powyżej 25 zaproszonych Gości, przygotujemy dla Państwa fontannę czekolady, 

a do niej świeże sezonowe owoce. Fontanna czekolady to przede wszystkim 

słodki dodatek dla całej uroczystości jak i niezwykła atrakcja.  

 

Oprócz wymienionych powyżej dodatkowych atrakcji, gwarantujemy piękną oprawę całego 

przyjęcia w elegancką zastawę oraz przygotowanie specjalnej dekoracji krzesła komunijnego  



 

Z myślą o Państwu proponujemy również:  

 

 Elegancką oprawę stołu  
 

Przygotujemy dla Państwa elegancko udekorowany stół odpowiedni do 

uroczystości ciętymi kwiatami, ozdobnymi świecznikami jak i pięknie 

ułożonymi serwetkami  - koszt 150 zł  

 

 Plater owoców  

 
Dla słodkiej, zdrowej przekąski mogą Państwo zakupić u Nas plater 

owoców. Elegancko udekorowany plater mieści 5 kg świeżych sezonowych 

owoców – koszt 150 zł  

 

 Torty komunijne  

 
Od wielu lat współpracujemy z Cukiernią Webber jak i Cukiernią 

Kandulski. Cukiernie przygotują dla Państwa tort spełniający Państwa 

oczekiwania 

 

 Zaproszenia, podziękowania dla Gości  

 
Wyjątkowe spotkanie wymaga wyjątkowej oprawy. Specjalnie dla Państwa 

Gości możemy przygotować na zamówienie zaproszenia, podziękowania, 

ozdobne menu oraz dekoracyjne pierniki  

 

 

 

 

 

 

 

 

Poniżej przedstawimy Państwu trzy wyjątkowe 

Menu Komunijne  

 

 

 

 



                       OFERTA I 
120 zł od osoby  

 

~ Zupa ~ 

Rosół z makaronem 

Krem pomidorowy  

Krem z pieczonego selera z prażonymi migdałami  

 

~ Danie główne ~ 
2,5 porcji na osobę do wyboru 4 porcje z poniższych propozycji  

Kotlet de volaille  

Kotlet po szwajcarsku  

Panierowany kotlet schabowy 

Morszczuk w cieście ziołowym  

Zraz wołowy polany sosem własnym  

Delikatna karkówka marynowana w musztardzie Dijon  

Pieczony pstrąg z masłem kaparowym 

Polędwiczki wieprzowe w sosie serowym z tymiankiem  

Udka z kurczaka zapiekane w pomarańczach na pikantnie  

 

~ Dodatki ~ 
1,5 porcji na osobę do wyboru 3 porcje z  poniższych propozycji  

Ziemniaki gotowane z koperkiem 

Ziemniaki pieczone  

Frytki stekowe  

Pyzy  

Kluski półfrancuskie  

Ryż  



 

 

 

~ Surówki / Warzywa ~ 
1,5 porcji na osobę do wyboru 3 pozycje z poniższych propozycji  

 

Surówka z kapusty białej  

Surówka z marchwi  

Surówka z selera  

Surówka z kapusty kiszonej  

Surówka z buraczków  

Warzywa gotowane  

Szparagi gotowane ( sezonowe )  

 

~ Deser ~ 

Deser lodowy z owocami oraz bitą śmietaną  

Ciasto z regionalnych cukierni  

 

~ Napoje zimne i gorące ~ 

 
Soki owocowe 1l  

Woda z cytryną 1l  

 

 

 

Niku Restauracja  

ul. Piątkowska 200, 61-693 Poznań 

tel. 605 501 502 

 



                       OFERTA II 
140 zł od osoby 

~ Zupa ~ 

Rosół z makaronem 

Krem pomidorowy  

Krem z pieczonego selera z prażonymi migdałami  

Krem ze świeżych szparagów ( sezonowe )  

~ Danie główne ~ 
2,5 porcji na osobę do wyboru 5 pozycji z poniższych propozycji  

Kotlet de volaille  

Kotlet po szwajcarsku  

Panierowany kotlet schabowy 

Morszczuk w cieście ziołowym  

Zraz wołowy polany sosem własnym  

Delikatna karkówka marynowana w musztardzie Dijon  

Pieczony pstrąg z masłem kaparowym 

Polędwiczki wieprzowe w sosie serowym z tymiankiem  

Udka z kurczaka zapiekane w pomarańczach na pikantnie  

 

~ Dodatki ~ 
1,5 porcji na osobę do wyboru 3 pozycje z  poniższych propozycji  

Ziemniaki gotowane z koperkiem 

Ziemniaki pieczone  

Frytki stekowe  

Pyzy  

Kluski półfrancuskie  

Ryż  



 

~ Surówki / Warzywa ~ 
1,5 porcji na osobę do wyboru 3 pozycje z poniższych propozycji  

 

Surówka z kapusty białej  

Surówka z marchwi  

Surówka z selera  

Surówka z kapusty kiszonej  

Surówka z buraczków  

Warzywa gotowane  

Szparagi gotowane ( sezonowe )  

 

~ Deser ~ 

Deser lodowy z owocami oraz bitą śmietaną  

Ciasto z regionalnych cukierni  

 

~ Kolacja ~ 
( 2 porcje na osobę do wybory 6 pozycji z poniższych propozycji ) 

Indyk w maladze 

Schab ze śliwką  

Mini course schabowy  

Mus drobiowy z żurawiną  

Terina z łososia w algach  

Delikatny parfite drobiowe 

Roladka drobiowa z boczkiem  

Roladka z cukinii i kozim serem  

Marynowany schab z zielonymi szparagami  

Tatar z wędzonego łososia z pomarańczą na grzance  

 



 

 

 

~ Sałatki ~ 
( 1,5 porcji na osobę do wyboru 3 pozycje z poniższych propozycji ) 

 

Sałatka grecka z serem feta i oliwkami  

Sałatka z brokuł  

Sałatka z wędzonym kurczakiem, warzywami i sosem curry  

Sałatka z grillowanymi warzywami i sosem vinegrette  

Sałatka z pomidorkami koktajlowymi, mozzarellą i sosem z rukoli  

Klasyczna sałatka jarzynowa  

 

~ Dodatki ~ 

Bułeczki bankietowa oraz masło  

 

~ Napoje zimne i gorące ~ 

 

Soki owocowe 1l  

Woda z cytryną 1l  

 

 

 

 

 

Niku Restauracja  

ul. Piątkowska 200, 61-693 Poznań 

tel. 605 501 502 

 



                       OFERTA III 
180 zł od osoby 

 

~ Zupa ~ 

Rosół z makaronem 

Krem pomidorowy  

Krem z pieczonego selera z prażonymi migdałami  

Krem ze świeżych szparagów ( sezonowe )  

 

~ Danie główne ~ 
2,5 porcji na osobę do wyboru 6 porcji  z poniższych propozycji  

Kotlet de volaille  

Kotlet po szwajcarsku  

Szaszłyk drobiowy z papryką i cebulką 

Panierowany filet drobiowy  

Soczysty stek z łososia w ziołach  

Polędwiczki wieprzowe z sosem kurkowym  

Panierowany kotlet schabowy 

Morszczuk w cieście ziołowym  

Zraz wołowy polany sosem własnym  

Delikatna karkówka marynowana w musztardzie Dijon  

Pieczony pstrąg z masłem kaparowym 

Polędwiczki wieprzowe w sosie serowym z tymiankiem  

Udka z kurczaka zapiekane w pomarańczach na pikantnie  

 

 

 



 

~ Dodatki ~ 
1,5 porcji na osobę do wyboru 3 porcje z  poniższych propozycji  

Ziemniaki gotowane z koperkiem 

Ziemniaki pieczone  

Frytki stekowe  

Pyzy  

Kluski półfrancuskie  

Ryż  

 

 

~ Surówki / Warzywa ~ 
1,5 porcji na osobę do wyboru 4 pozycje z poniższych propozycji  

 

Surówka z kapusty białej  

Surówka z marchwi  

Surówka z selera  

Surówka z kapusty kiszonej  

Surówka z buraczków  

Warzywa gotowane  

Szparagi gotowane ( sezonowe )  

 

~ Deser ~ 

Deser lodowy z owocami oraz bitą śmietaną  

Ciasto z regionalnych cukierni  

 

 

 



 

~ Kolacja na zimno ~ 
2 porcje na osobę do wybory 6 pozycji z poniższych propozycji  

Indyk w maladze 

Szparagi w szynce 

Marynowane plastry wołowiny z serkiem  

Roladka z pstrąga 

Schab ze śliwką  

Mini course schabowy  

Mus drobiowy z żurawiną  

Terina z łososia w algach  

Delikatny parfite drobiowe 

Roladka drobiowa z boczkiem  

Roladka z cukinii i kozim serem  

Marynowany schab z zielonymi szparagami  

Tatar z wędzonego łososia z pomarańczą na grzance  

 

~ Sałatki ~ 
 1,5 porcji na osobę do wyboru 3 pozycje z poniższych propozycji  

 

Sałatka grecka z serem feta i oliwkami  

Sałatka z brokuł  

Sałatka z wędzonym kurczakiem, warzywami i sosem curry  

Sałatka z grillowanymi warzywami i sosem vinegrette  

Sałatka z pomidorkami koktajlowymi, mozzarellą i sosem z rukoli  

Klasyczna sałatka jarzynowa  

 

~ Dodatki ~ 

Bułeczki bankietowa oraz masło  

 



 

~ Kolacja na ciepło ~ 

Barszcz czysty  

Żurek na białej kiełbasie  

 

~ Dania ciepłe ~ 
1,5 porcji na osobę do wyboru 3 pozycje z poniższych propozycji  

 

Golonka peklowana 

Golonka po bawarsku  

Szaszłyk drobiowy z papryką i cebulką  

Szaszłyk wieprzowy przekładany warzywami i boczkiem  

Kiełbaski delikatesowe 

Grillowany schab podany z konfiturą z cebuli 

Delikatna karkówka marynowana w musztardzie Dijon  

 

~ Dodatki ~ 

Kapusta kiszona zasmażana  

Ketchup / musztarda / chrzan  

 

 

~ Napoje zimne i gorące ~ 

 

Soki owocowe 1l  

Woda z cytryną 1l  

 

 

Niku Restauracja  

ul. Piątkowska 200, 61-693 Poznań 

tel. 605 501 502 



 


